
Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 

 

 

 
 
 

Wochenmenu 3. – 6. Februar 2026 
 
 

Vorspeise  
(inbegriffen) 

Tagessuppe oder Tagessalat  
 

*** 
 

Menu 1  
Penne alla Vodka  

34.00 
 

Menu 2  
Gebratenes Kabeljaufilet auf Brandade  
dazu junges Gemüse, Oliven, Kapern  

und getrocknete Tomaten  
39.00 

 
Menu 3  

Gebratene Perlhuhnbrust auf Kräuterseitlinge n  
mit Sellerie-Mousseline und Portweinsauce  

42.00  
 

*** 
 

Dessert  
Matcha-Windbeutel  

mit Passionsfrucht-Curd, Matcha gel, Mango ragout und Pistazien glace  
13.00  

 
 
 
 

Weinempfehlung 
 

Petite Arvine Tourbillon, Wallis -Schweiz  13.00  | 10cl 
 

Killer Drop, Grenache, S yrah, Petite Sirah, Kalifornien -USA 13.00  | 10cl 


