
Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 

 

 

 
 
 

Wochenmenu 3. – 6. März 2026 
 

Vorspeise  
(inbegriffen) 

Tagessuppe oder Tagessalat  
 

*** 
 

Menu 1  
Safranrisotto mit sautierten Artischocken   

Tomaten und Kräutern  
34.00 

 
Menu 2  

Gebratenes Zanderfilet auf Venere -Reis aus dem Piemont  
 mit jungem Gemüse und Beurre Blanc  

verfeinert mit Miesmuscheln 
 39.00 

 
Menu 3  

Gebratener Kalbshohrücken  
auf sautierten Austernpilzen und Pomme Fondante  

42.00  
 

*** 
 

Dessert  
Pistazienschnitte mit Kirsch-Espuma und Himbeersorbet 

13.00  
 
 
 
 

Weinempfehlung 
 

Petite Arvine Tourbillon, Wallis-Schweiz  13.00 | 10cl 
 

Killer Drop, Grenache, Syrah, Petite Sirah, Kalifornien -USA 13.00 | 10cl 


