
Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 

 

 

 

 

Menu Herbstparade 
MARINIERTER KINGFISH  

Hokkaido -Kürbis | Sanddorn | Haselnuss | ligurisches Olivenöl  
 

*** 
 

POCHIERTES BIO -EI 
Steinpilze | Parmesancreme | Herbsttrüffel 

 
*** 

 
GEDÄMPFTE SEEZUNGE  

Fenchelconfit | Artischocke | Krustentier-Velouté 
 

*** 
 

BISONFILET  
Selleriecreme | Rosenkohl | Cassisjus 

 
*** 

 
BRIE DE MEAUX  

Mascarpone | Herbsttrüffel | Olivenölglace 
 

*** 
 

MAISKUCHEN  
Nussbutter-Ganache montée | Quitte | Maisglace | Popcorn 

 
 
 

6-Gang -Menu 140 
5-Gang -Menu 125 
4-Gang -Menu 115 

 
 



Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 

 

 

 

Menu Vegetarische Parade 
RANDEN -CARPACCIO  

Ziegenfrischkäse | Karamellisierte Walnuss | Apfelvinaigrette 
 

*** 
 

APFEL-SELLERIE-CREMESUPPE 
Apfelchutney | Tofu 

 
*** 

 
GEBRATENER BLUMENKOHL  

Vadouvan -Crème | Haselnuss | Kräuteröl 
 

*** 
 

HAUSGEMACHTE RAVIOLI  
Kürbis | Ricotta | Marroni | Herbsttrüffel 

 
*** 

 
BRIE DE MEAUX  

Mascarpone | Herbsttrüffel | Olivenölglace 
 

*** 
 

BERGAMOTTENCREME  
Brombeerbiskuit | Eingelegte Traube | Roter Portwein-Granité 

 
 
 

6-Gang -Menu 135 
5-Gang -Menu 119 
4-Gang -Menu 109 

 
 
 
 
 



Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 

 

 

 Klassiker 
HANDGESCHNITTENES BISON -TATAR  
Geräucherte Eigelbcreme | Belper Knolle | eingelegte Schalotte | Brioche  37 

 
APFEL-SELLERIE-CREMESUPPE 17 
Apfelchutney | gebratene Entenleber 

 
HAUSGEMACHTE GNOCCHETTI SARDI  39 
Steinpilzragout | Marroni | Schwarze Trüffelbutter 

 
FRITTO MISTO DI MARE  49 
Calamari | Gamberi Rossi | Crevetten | Zitrone 

 
STEINBUTT AN DER GRÄTE GEGART  
Mediterranes Gemüse | Sauce Vierge | Beurre blanc 
Preis pro Person (ab 2 Personen)  82 

 
REHRÜCKENFILET  66 
Rahmwirsing | Quitte | Tessiner Polenta | Zimt-Feigenjus 

 
KALB SFILET  66 
Selleriecreme | Rosenkohl | Portweinjus 

 
CHÂTEAUBRIAND  
Sauce Béarnaise | Rotweinjus | Bratkartoffeln | Saisongemüse 
Preis pro Person (ab 2 Personen)  82 
 
 
 
Lieber Gast  
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien ode r Intoleranzen auslösen können,  
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

 
Herkunft  des  Fleisches   Herkunft  des  Fisches / Seafoods  
Rind  Irland   Wildsteinbutt  Atlantik Nord Ost Wildfang  
Kalb  Schweiz  Kingfish  Japan  
Reh   Österreich / Deutschland Hummer  Atlantik Nord West Maine, Wildfang  
Bison  USA / Kanada Seezunge Atlantik Nord West, Wildfang 
  Calamares  Pazifischer Ozean / Mittlerer Westpazifik  
  Gamberi rossi  Italien 
  Crevetten  Südwest Atlantik, Wildfang  
  Pulpo  Italien 
 
Soweit nicht anders vermerkt, stammen unsere Brot - und Feinbackwaren aus der Schweiz.  

  


