
Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 

 

 

 

Menu Sommerparade 

 
DRY -AGED -STÖRFILET VON OONA  

Leche-de-Tigre-Gel | eingelegte rote Zwiebeln | Limettencrème | knusprige Tapioka 
*** 

 
HAUSGEMACHTE GNOCCHETTI SARDI  

Pulpo | Datterini-Tomaten | Peperoncini | Oliven | Basilikum 
*** 

 
 WILDSTEINBUTTFILET  

sautierte Pfifferlinge | Kartoffelwürfel | Bohnenkrautcreme 
*** 

 
ROSA GEBRATENES KALBSFILET  

junges Gemüse | Blumenkohl-Mousseline | Sommertrüffel 
*** 

 
TOMME FLEURETTE DE ROUGEMONT  

hausgemachtes Früchtebrot | Olivenöl-Glace 
*** 

 
MATCHA -WINDBEUTEL  

Matcha-Knusperkruste | Sesam | Zitrussud | Kiwi-Sorbet 
 
 

 
 

6-Gang -Menu 140 
5-Gang -Menu 125 
4-Gang -Menu 115 

 
 
 



Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 

 

 

 

Menu Vegetarische Parade 

 
GRIECHISCHER SALAT  

Paprikapulver | Feta-Eiscreme 
*** 

 
GAZPACHO ANDALUZ  

Basilikum | Tomaten-Bruschetta 
*** 

 
BELUGALINSEN -RAGOUT  

sautierte Pfifferlinge | Perlchampignons 
*** 

 
VEGETARISCHE BOUILLABAISSE  

Kartoffeln | Fenchel | Gemüseperlen | Sauce Rouille | knuspriges Baguette 
*** 

 
TOMME FLEURETTE DE ROUGEMONT  

hausgemachtes Früchtebrot | Olivenöl-Glace 
*** 

 
MADAGASKAR -VANILLETÖRTCHEN  

Lychee | Johannisbeeren-Gel | Jasmin-Meringue | Lychee-Sorbet 
 
 
 
 

6-Gang -Menu 135 
5-Gang -Menu 119 
4-Gang -Menu 109



Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 

 

 

Klassiker 
VITELLO TONNATO «SAVEUR DU SUD»  36.5  
leichte Thunfischsauce | Kapern | Zwiebeln | Sardellen 
  

 
GAZPACHO ANDALUZ  16.5  
mit Basilikum und Hummer -Bruschetta 
  
  
HAUSGEMACHTE GNOCCHETTI SARDI   36.5  
Pulpo | Datterini-Tomaten | Peperoncini | Oliven | Basilikum 
 
  
FRITTO MISTO DI MARE  49 
Calamari | Gamberi Rossi | Crevetten | frische Zitrone  

 
 

AN DER GRÄTE GEGARTER STEINBUTT  
mediterranes Gemüse | Sauce Vierge | Beurre blanc 
Preis pro Person (ab 2 Personen)   74 
 

 
KÖNIGSTAUBE AUS DER VENDÉE  64.5  
Broccoli | junge Karotten | Innereien-Vinaigrette  

  
 

CHÂTEAUBRIAND  
Sauce Béarnaise | Rotweinjus | Bratkartoffeln | saisonales Gemüse  
Preis pro Person (ab 2 Personen)   76
 
  
Lieber Gast  
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien ode r Intoleranzen auslösen können,  
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

 
Herkunft  des  Fleisches   Herkunft  des  Fisches / Seafoods  
Rind  Irland   Wildsteinbutt  Atlantik Nord Ost Wildfang  
Kalb  Schweiz  Langoustinen  Indischer Ozean West, Wildfang  
Taube  Frankreich  Hummer  Atlantik Nord West Maine, Wildfang
  Stör Schweiz  
  Calamares  Pazifischer Ozean / Mittlerer Westpazifik  
  Gamberi rossi  Italien 
  Crevetten  Südwest Atlantik, Wildfang  
  Pulpo  Italien
  
    
   
Soweit nicht anders vermerkt,    
stammen unsere Brot - und Feinbackwaren aus der Schweiz    

  


