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ristorante mediterraneo

Desserts

Paris—Brest mit Bayerischer Creme und pochierten Zwetschgen
mit Zwetschgen-Gel und Haselnussglace

Blutorange-Mandelschnitte mit Mandarinen-Schaum
und Orange—-Zimt-Sorbet

Lauwarmer Schokoladenkuchen «Olivo»
mit gebackener Honigbirne, Birnen-Gel und Vanilleglace

Brie de Meaux gefullt mit Mascarpone und Wintertriffel
serviert mit hausgemachtem Fruchtebrot und Olivendl-Glace

Auswahl an hausgemachten Glaces und Sorbets pro Kugel

Kaseteller
Rohmilchkase-Auswahl von Maitre Fromager Rolf Beeler

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwsSt.
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