
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Desserts 
 
 
Paris–Brest mit Bayerischer Crème und pochierten Zwetschgen  
mit Zwetschgen -Gel und Haselnussglace    18.50 
 
 
Blutorange–Mandelschnitte mit Mandarinen -Schaum   18.50  
und Orange –Zimt-Sorbet 
 
 

Lauwarmer Schokoladenkuchen «Olivo»    18.50 
mit gebackener Honigbirne, Birnen -Gel und Vanilleglace  
 
 

Brie de Meaux gefüllt mit Mascarpone und Wintertrüffel    18.50  
serviert mit hausgemachtem Früchtebrot und Olivenöl -Glace   
 
 

Auswahl an hausgemachte n Glaces und Sorbets pro Kugel    5.50  
 
 

Käseteller   21.00  
Rohmilchkäse-Auswahl von Maître Fromager Rolf Beeler         
 
  
Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt.  


