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ristorante mediterraneo

Desserts

Boysenberry-Schnitte mit Thymian-Zitronen-Glace
und Cassis-Espuma

Kaffeekuchen mit Browniesbiskuit und
Creme ,Jivara“ von Valrhona
leichtes Vanillemousse und Eierlikdrglace

Marronicreme mit marinierten Rum-Zwetschgen
Rotwein-Zimt Kuchen, flache Meringue und Rum-Glace

Lauwarmer Schokoladenkuchen «Olivo»
mit Whiskycréme, Orangengelee
und Tonkabohnenglace

Brie de Meaux gefullt mit Mascarpone und Herbsttriffel,
serviert mit hausgemachtem Friichtebrot und Olivendlglace

Diverse hausgemachte Glaces und Sorbets, pro Kugel

Kése vom Wagen
Rohmilchkase-Auswahl von Maitre Fromager Rolf Beeler

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt.
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